EATALY

PARIS MARAIS

LA QUALITE EATALY
POUR LES PROFESSIONNELS

Eataly, grace a ses producteurs partenaires, propose les meilleurs
produits de la gastronomie italienne, au juste prix !

Retrouvez I’ensemble de nos produits sur notre site eatalypro. fr




LE CONCEPT
EATALY PARIS MARAIS

... ET SES ASPIRATIONS

Véritable phénomeéne mondial, le concept Eataly créé par Oscar Farinetti en 2007 s’est
installé sur 2 5OOm2 a Paris, au coeur du Marais, et participe au renouveau de I'offre d’épicerie

et de produits frais avec environ 6 000 références exclusives.

Ce marché unique permet de :

MANGER, ACHETER ET APPRENDRE

dans un cadre authentique et chaleureux, et vient compléter un écosystéme unique développé

par le Groupe Galeries Lafayette au sein de la capitale depuis avril 2019.

Ouvert 7 jours sur 7 pour répondre a I'effervescence de ce quartier historique,

Eataly Paris Marais dispose de :

SEPT POINTS DE RESTAURATION
UN COMPTOIR DE FRUITS ET LEGUMES
UN COMPTOIR DEDIE AUX FROMAGES ET CHARCUTERIES
UNE BOULANGERIE
LA PLUS GRANDE CAVE DE VINS ITALIENS DE FRANCE
UNE ECOLE DU VIN

UNE ECOLE DE CUISINE

Mangi meglio, V1V1 meglio
MANGEZ MIEUX, VIVEZ MIEUX

EATALY
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EAUX & SODAS

Nos producteurs italiens élaborent leurs recettes créatives avec des ingrédients naturels,

comme des citrons juteux, des mandarines de Ligurie et le rare chinotto.

Nos boissons sont faites a partir d’eau minérale provenant directement de sources de montagne. —

LIMONATA
BOUTEILLE VERRE

NIASCA PORTOFINO

MANDARINATA
BOUTEILLE VERRE

NIASCA PORTOFINO

PVU HT 1,37€ PVUHT 1,05€
Volume 25CL Volume 25CL

MOLECOLA SANS SUCRE MOLECOLA SANS SUCRE

BOUTEILLE VERRE CANETTE
MOLECOLA MOLECOLA
PVUHT 0,91€ PVUHT 0,63€
Volume 33CL Volume 33 CL

LURISIA

TR
WrisiA
Lurisa a été fondée en 1940. Découverte dans la
grotte de Nivolano par un mineur au début du
XXeme siecle, 'eau de source Lurisia s'est vite
révélée un trésor de bienfaits. ['eau de Lurisia
appararait a la lumiére a 1416 m d’altitude dans
un environnement non contaminé, loin de toutes
sources de pollution. Aujourd’hui basée 2 Cuneo
(Piémont) a quelques kilometres du village de
Lurisia, l’entreprise produit également des
sodas a partir d’ingrédients naturels : eaux de la
source, matiéres premiéres provenant de zones
agricoles historiques et typiques, recettes et
méthodes traditionnelles.

MOLECOLA CLASSIQUE
BOUTEILLE VERRE

MOLECOLA

PVU HT 0,91€
Volume 33CL

CHINOTTO
BOUTEILLE VERRE
LURISIA
PVU HT 1,38€
Volume 25CL

ORANGE SODA

BOUTEILLE VERRE
LURISIA
PVUHT 1,38€
Volume 275 ML

EAU GASEUSE
BOUTEILLE VERRE
LURISIA
PVUHT 0,69€
Volume 50 CL

ole
A
MOLECOLA
CLASSIQUE CANETTE
MOLECOLA
PVUHT 0,63€
Volume 33 CL

ORANGEADE
ORANGE SANGUINE
BOUTEILLE VERRE

LURISIA
PVUHT 1,38€
Volume 275 ML

FESTIVO PORTOFINO SODA
BOUTEILLE VERRE

NIASCA BIBITE

PVUHT 1,37€
Volume 25CL

EAU PLATE
BOUTEILLE VERRE
LURISIA
PVUHT 0,40€
Volume 50 CL
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APERITIFS & ANTIPASTI

Retrouvez les meilleurs antipasti d’Italie, a accompagner de notre sélection
de snacks salés, parfaits pour 'apéritif !

TOMATES SECHEES
A LHUILE
FRATEPIETRO
PVUHT 26,12€
Volume 2,9 KG

CAPRES AVEC TIGES
MADAMA OLIVA

PVUHT 3,17€
Volume 150 g

PAIN SARDE
PERGAMENA
CHERCHI
PVUHT 2,60€
Volume 100 g

ARTICHAUTS
EN QUARTIER A UHUILE

FRATEPIETRO

PVUHT 32,25€

Volume 2,7 KG

OLIVES TAGGIASCHE
DENOYAUTEES A UHUILE
ROI

PVU HT 6,43€

Volume 180 ¢g
PAIN SARDE

PERGAMENA NERA
CHERCHI
PVUHT 2,70€
Volume 100 g

ANTIPASTI
DE FRUIT DE MER

GASTRONOMIA FALCONE

PVUHT 27,00€
Volume 1,2KG

OLIVES TAGGIASCHE
DENOYAUTEES
ITALPESTO
PVUHT 9,43€
Volume 700 g

CAPRES AU SEL
LA NICCHIABOTTEGA

PVUHT 11,00€
Volume 1KG

AUBERGINES GRILLEES
DANS L'HUILE - FRAIS

FALCONE GASTRONOMIA

PVUHT 26,19€
Volume 1KG

OLIVES VERTES
BELLA CERIGNOLA

FRATEPIETRO

PVUHT 3,39€
Volume 290¢g

:  y "
R4

A

FILETS D’ANCHOIS
EN SAUCE ROUGE
FALCONE GASTRONOMIA
PVUHT 30,16€

Volume 1,2 KG
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PRODUITS DE LA MER

Eataly vous invite a découvrir ses produits de la mer,
élaborés a partir des matiéres premiéres sélectionnées

°. 8

——

BOUTARGUE ALBA
FILET DE THON DE THON JAUNE EN FIILIZIT IDIE MO ALIACIOIE ANCHOIS COLATURA
TRANGIIES «PINNA GIALLA»
VICENTE MARINO OROAZZURO
BOTTARGA PARODI VICENTE MARINO
PVUHT 48,00€ PVU HT 98,00€ PVU HT 491€ PVUHT 6,006
Volume 2,4KG Volume au KG Volume 266 g Volume 120 ML

-

e 1
leh
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TRUITE FUME
CLASSIQUE

TROTE ASTRO

FILETS D’ANCHOIS
ALHUILE D’OLIVE

VINCENTE MARINO
PVUHT 18,90€ PVUHT 4,10

1 1
Volume 720 g Volume 08

CHARCUTERIES

Du Prosciutto di Parma parfaitement vieilli au salami épicé, en passant par la mortadelle,
découvrez la tradition artisanale qui se cache derriére la meilleure charcuterie d’Italie.

glf;églﬁ?g ﬁgﬁ CALSBAII:}(Z)S%%IIJ(E%ANT COPPA COTECHINO CRU
PVUHT 33,64€ PVUHT 4€ PVUHT 28,29€ PVUHT 12€
Volume au KG Volume 150 g Volume au KG Volume 1KG
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CHARCUTERIES

Du Prosciutto di Parma parfaitement vieilli au salami épicé, en passant par la mortadelle,
découvrez la tradition artisanale qui se cache derriére la meilleure charcuterie d’Italie.

S

CULATELLO CULATELLO GUANCIALE POUR
DI ZIBELLO DOP DI ZIBELLO DOP CIENCILLI AP O AMATRICIANA
ANTICA ARDENGA ANTICA ARDENGA BRI IAORCHIINKD) ANTICA ARDENGA
PVU HT 92,57€ PVUHT 79,35€ PVUHT 19,70€ PVUHT 17,28€
Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG

JAMBON DE PARME JAMBON ROTI JAMBON TOSCANO
JAMBON DE NORCIA 20 MOIS DES MARCHES AOP
POGGIO SAN GIORGIO
ELI PROSCIUTTI BACALINI RENIERI
PVUHT 26,51€ PVUHT 24,73€ PVUHT 18,69€ PVUHT 20,34€
Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG

LARDO ARNAD MORTADELLA MORTADELLA DE BOLOGNE
DOP INT BERTOLIN LARDO DI GOLONNATA A LA TRUFFE A LA PISTACHE
FAUSTO GADAGNI
BERTOLIN NEGRINI NEGRINI
PVU HT 16,00€ PVU HT 23,66€ PVU HT 15,74€ PVU HT 13,20€
Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG
!

MORTADELLA DE BOLOGNE NDUJA PICCANTISSIMA PORCHETTA PROSCIUTTO BASSIANO
CLASSIQUE SALUMIFICIO MARCHIGGIANA JAMBON FUME BASSIANO
NEGRINI ARTIGIANALE PUGLIESE BACALINI BASSIANO
PVUHT 16,00€ PVUHT 3,07€ PVUHT 16,87€ PVUHT 27,07€
Volume au KG Volume 160 g Volume au KG Volume au KG
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FROMAGES

L'Ttalie s'enorgueillit d’'une longue tradition de fabrication de fromages, du Parmigiano
Reggiano DOP friable et vieilli au taleggio terreux, en passant par la mozzarella di bufala,
et plus encore. Découvrez les différentes saveurs et textures des formaggi.

CHARCUTERIES

Du Prosciutto di Parma parfaitement vieilli au salami épicé, en passant par la mortadelle,
découvrez la tradition artisanale qui se cache derriére la meilleure charcuterie d’Italie.

PROSCIUTTO DI PARMA DOP SAN DANIELE DOP ASTAGO DOP BURRATA
PROSCIUTTO COTTO 24 MOIS SALAME LIBERATO 20 MOIS SANS OS PRIMONERO BITTO DOP BURRATA A LA TRUFFE NOIRE
BRANCHI ZUARINA ANTICA ARDENGA ELI PROSCIUTTI CA FORM LATTERIA VALTELLINA IL PARCO IGNALAT
PVUHT 22,00€ PVUHT 25,03€ PVUHT 28,51€ PVUHT 27,41€ PVUHT 15,05€ PVUHT 25,48€ PVUHT 4,63€ PVUHT 2,21€
Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume 125g x2 Volume 125¢g

BURRATINA AFFUMICATA

SAUCISSON A LAMARONE ;
SAUCISSE DE FOIE DELLA VALPOLICELLA DOC SAUCISSON A LA TRUFFE SAUCISSON FELINO IGP BURRATINA BURRATA FUMEE BURRATINE CACIOCAVALLO DOP
FRACASSA SALUMI A UOMIFCNE) DU SALUMIFICIO BUSIN ANTICA ARDENGA IGNALAT HEIS/ALATE SILANO
PVUHT 16,89€ PVUHT 7,49€ PVUHT 25,80€ PVUHT 1,73€ PVUHT 2,55€ PVUHT 18,81€
Volume au KG Volume 300g Volume au KG Volume 125¢g Volume 125¢g Volume au KG

IN PORCHETTA - SALAMELLA CACIOTTONA IN FIENO
SPIANATA PIQUANTE DE DINDE ZAMPONE PRECUIT SAUCISSE AU FENOUIL CACIOTTA CHEVRE AU FOIN
ILECRINI BACALINI LA GRANDA CASIHINICIIO XD PERENZIN LATTERIA l l t®
PVUHT 17,06€ PVUHT 18,00€ PVUHT 14,07€ PVUHT 11,41€ PVUHT 22,52€ PVUHT 29,90€ g ggﬁcioa
Volume au KG Volume au KG Volume 1KG Volume 1KG Volume 1KG Volume au KG

Ignalat a été fondée en 1948 et a choisi la qualité.
Les produits laitiers sont fabriqués a base d'un
précieux lait local. La terre sur laquelle sont réalisés
les produits Ignalat est luxuriante, située au milieu
des Pouilles, prés de la célebre «Vallée d’Itria» a
Alberobello. Les vaches y sont nourries avec de
I’herbe riche en sels minéraux qui confére au lait un

Ee

gotut typique qui le rend unique.

SAUCISSON CAMEMBERT N
FINOCCHIONA SPECK DI ASTAGO META MOCETTA SPIANATA PIQUANTE DI BUFALA CHEVRE AU TRAMINER
FALASCHI CAFORM BERTOLIN NEGRINI IL PARCO PERENZIN LATTERIA
PVUHT 19,35€ PVUHT 24,00€ PVUHT 36,11€ PVUHT 19,62€ PVUHT 8,71€ PVUHT 29,61€
Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume au KG Volume 280¢g Volume au KG
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FROMAGES

L'Ttalie s’'enorgueillit d’'une longue tradition de fabrication de fromages, du Parmigiano
Reggiano DOP friable et vieilli au taleggio terreux, en passant par la mozzarella di bufala,

et plus encore. Découvrez les différentes saveurs et textures des formaggi.

CHEVRE
AUX FEUILLES DE NOIX

PERENZIN LATTERIA

PVUHT 29,44€
Volume au KG

FONTINA DOP
NICOLETTA
PVUHT 17,36€
Volume au KG
MASCARPONE
CAFORM
PVUHT 10,60€
Volume au KG

MOZZARELLA DI BUFALA
CAMPANA DOP
IL PARCO
PVUHT 10,61€
Volume 500g

CREME DE PARMIGIANO
LE SFOGLINE SUGHI

PVUHT 2,91€
Volume au KG

GORGONZOLA DOP
A LA CUILLERE

MARIO COSTA

PVUHT 3,00€
Volume 200 g

MOZZARELLA
DE BUFFLONNE
IL PARCO
PVUHT 5,27€
Volume 250 g
o~
G |
MOZZARELLA
FIOR DI LATTE
IL PARCO
PVUHT 34,11€
Volume 3KG

ERBORINATO DI CAPRA
BLEU DE CHEVRE

INVERNIZZI

PVUHT 22,42€
Volume au KG

GORGONZOLA DOP DOUX
INVERNIZZI
PVUHT 19,71€
Volume 1,6 KG

o

MOZZARELLA DI BUFALA
(EN BILLES DE 50G)

IL PARCO

PVUHT 4,54€
Volume 250 g

MOZZARELLA
FIOR DI LATTE
IGNALAT
PVUHT 4,40€
Volume 250 g

FONTINA DOP
CARENA

PVUHT 20,25€
Volume au KG

GRANA PADANO 18/20M
ZUCHELLI

PVUHT 17,53€
Volume au KG

L

WEZARELLA DI BUFALA
e

L

MOZZARELLA DI BUFALA
IL PARCO

PVUHT 48,00€
Volume 3KG

MOZZARELLA NODINI
IGNALAT
PVUHT 2,91€
Volume 250 g
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FROMAGES

L'Ttalie s'enorgueillit d’'une longue tradition de fabrication de fromages, du Parmigiano
Reggiano DOP friable et vieilli au taleggio terreux, en passant par la mozzarella di bufala,

et plus encore. Découvrez les différentes saveurs et textures des formaggi.

PARMIGGIANO REGGIANO
DE MONTAGNE 120 MOIS /
AFFINAGE 10 ANS

MALANDRONE 1477
PVUHT 33,84€
Volume 300g

PARMIGIANO
REGGIANO RAPE

CASEFICIO GENARI

PVUHT 20,73€
Volume 1KG

PECORINO
AU PIMENT LAIT CRU

CASEIFICIO BUSTI

PVUHT 22,37€
Volume au KG

PECORINO ROMANO
DOP ENTIER

LACESA

PVUHT 26,57€
Volume au KG

PARMIGIANO REGGIANO DOP
18 MOIS D’AFFINAGE

CASEFICIO GENARI

PVUHT 8,57€
Volume 300g

PARMIGIANO REGGIANO
VACCHE ROSSE 24 MOIS
CONSORZIO VACCHE ROSS
PVUHT 28,76€
Volume au KG

PECORINO

AU SAFRAN

IL FIORINO
PVUHT 25,54€
Volume au KG

PECORINO ROMANO
DOP RAPE
LACESA
PVUHT 30,33€
Volume 1KG

PARMIGIANO REGGIANO DOP
24 MOIS

CASEFICIO GENARI

PVUHT 115,40€
Volume 4,5 KG

PECORINO
A LA PISTACHE DE BRONTE
IL FIORINO
PVUHT 23,49€
Volume au KG

PECORINO
FIORE SARDO

DEBBENE BUSSU

PVUHT 25,19€
Volume au KG

PECORINO
SEMISTAGIONATO

CASEIFICIO IL FIORINO

PVUHT 17,16€
Volume au KG

PARMIGIANO REGGIANO DOP
BIANCA MODENESE
22 MOIS

CASEIFICIO ROSOLA
PVUHT 16,77€
Volume 450 g

PECORINO
A LA TRUFFE
IL FIORINO
PVUHT 25,04€
Volume au KG

PECORINO TOSCAN
RISERVA FONDATORE

IL FIORINO

PVUHT 37,00€
Volume au KG

PIZZOCHERAIA
LATTERIA VALTELLINA

PVUHT 11,57€
Volume au KG
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FROMAGES

L'Ttalie s’'enorgueillit d’'une longue tradition de fabrication de fromages, du Parmigiano
Reggiano DOP friable et vieilli au taleggio terreux, en passant par la mozzarella di bufala,

et plus encore. Découvrez les différentes saveurs et textures des formaggi.

RICOTTA BIO VACHE RICOTTA BREBIS KG RICOTTA DI BUFALA
MAMBELLI BURSTI IL PARCO
PVUHT 4,10€ PVUHT 8,35€ PVUHT 16,32€
Volume 220g Volume 1KG Volume 1,5 KG

RICOTTA DI BUFALA - ROBIOLA BOSINA
PETITE CONF [UGOINEE LI ALTA LANGA
IL PARCO GEEIANMGIRD) I IR0 CASEIFICIO ALTA LANGA
PVUHT 11,73€ PVUHT 13,21€ PVUHT 20,70€
Volume au KG Volume au KG Volume au KG

ROBIOLA DI SCAMORZA
CAPRA CAVERDE SCAMORZA AFFUMICATA
CA’ VERDE WENEVLET IGNALAT
PVUHT 3,40€ PVUHT 2,54€ PVUHT 2,40€
Volume 150 g Volume 200g Volume 200g

—

SQUACQUERONE STRACCHINO BIO

STRACCHINO

CASEIFICIO MAMBELLI CASEIFICIO MAMBELLI CA’ VERDE
PVUHT 1,16€ PVUHT 1,69€ PVUHT 1,92€
Volume 100 g Volume 100 g Volume 100 g

RICOTTA DI BUFALA
IL PARCO
PVUHT 241€
Volume 250 g

ROBIOLA D’ALBA
ALBA DI PERLA

PVUHT 5,86€
Volume 300 g

SCAMORZA
FUMEE BIO
CAVERDE
PVUHT 17,60€
Volume au KG

STRACCIATELLA
IGNALAT

PVUHT 12,26€
Volume 1KG
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FROMAGES

L'Ttalie s'enorgueillit d’'une longue tradition de fabrication de fromages, du Parmigiano
Reggiano DOP friable et vieilli au taleggio terreux, en passant par la mozzarella di bufala,

et plus encore. Découvrez les différentes saveurs et textures des formaggi.

—

STRACCIATELLA
IL PARCO

PVUHT 4,78€
Volume 250 g

TOMA PIEMONTESE
DI CAPRA
ALTA LANGA
PVU HT 23,38€
Volume AuKG

TALEGGIO DOP

CASEIFICIO CARENA

PVUHT

Volume

28,02€
2,2KG

BLU BUFALA
QUATT PORTONI

PVUHT

Volume

32,72€
Au KG

TALEGGIO DOP
CASEIFICIO CARENA

PVUHT 13,72€
Volume au KG

TOMA DEL FRA
FATTORIE FIANDINO

PVUHT 22,32€
Volume AuKG
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PATES & RIZ

Fabriquées en Italie, nos pates sont créées a partir de blé italien et d’eau de source,
que nos producteurs moulent en formes traditionnelles a 'aide d'une matrice en bronze,

et sechent a des températures controlées.

GNOCCHI BIO
SANS OEUF

MASTER GNOCCHI

PVUHT 2,97€
Volume 400 g

MEZZO PACCHERO
100% BLE ITALIEN IGP

AFELTRA

PVUHT 5,13€
Volume 1KG

PACCHERO 100% BLE
ITALIEN IGP 1KG

AFELTRA

PVUHT 5,13€
Volume 1KG

SPAGHETTI
100% BLE ITALIEN IGP
AFELTRA
PVUHT 5,13€
Volume 1KG

AFELTRA

LINGUINE
100% BLE ITALIEN IGP
AFELTRA
PVU HT 5,13€
Volume 1KG

PATES
MIXTES BIOLOGIQUES
AFELTRA
PVUHT 3,15€
Volume 500 g
SPAGHETTI IGP
AFELTRA
PVUHT 3,98€
Volume 1KG

SPAGHETTI
CHITARRA IGP
AFELTRA
PVUHT 4,63€
Volume 1KG

LINGUINE
CAPPELLI BLE RIGATONI IGP
AFELTRA
FELICETTI
PVUHT 2,40€ PVUHT 5,00€
Volume 500 g Volume 1KG

RIGATONI BLE DUR
RIGOROSA

AFELTRA

PENNE RIGATE IGP
AFELTRA

PVUHT 3,98€ PVUHT 2,01€

Volume 1 KG Volume 500 g

AFELTRA

“AFELTRA

PASTA ARTIGIANALE

Afeltra a été fondée en 1848 et est située au cceur de

Gragnano. Les meilleures semoules de blé dur sont

livrées a 'entreprise, puis analysées pour s'assurer

qu’elles présentent les caractéristiques d’excellence

requises. La pate est mélangée lentement sous vide

et en utilisant I’eau la plus pure provenant des monts
Lattari de Gragnano.
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PATES & RIZ

Fabriquées en Italie, nos pates sont créées a partir de blé italien et d’eau de source,
que nos producteurs moulent en formes traditionnelles a I’aide d’'une matrice en bronze,

et sechent a des températures controlées.

scuccuzZzu
ALTA VALLE SCRIVIA

PVUHT 1,71€
Volume 500 g

GNOCCHI RUSTIQUE
MASTER GNOCCHI

PVUHT 6,85€
Volume 1 KG

SPAGHETTONI
BLE DUR

BENEDETTO CAVALIERI

PVUHT 3,21€
Volume 500 g

RIZ CARNAROLI
IDEA RISO

PVUHT 3,69€
Volume 1KG

MONOGRANO

&

MONOGRANO PENNA
FELICETTI

PVUHT 2,40€
Volume 500 g

ELICHE GIGANTI
FELICETTI

PVUHT 2,57€
Volume 500 g

TAGLIOLINI PATES FRAICHES

FAITES MAISON
CHEZ EATALY PARIS MARAIS

PVUHT 16,81€
Volume 1KG

RIZ CARNAROLI
AFFINAGE 1 AN

AQUERELLO

PVUHT 9,86€
Volume 1KG

LINGUINE PASTIFICIO
FELICETTI CLASSICO

FELICETTI
PVUHT
Volume
FREGOLA GROSSA
ARAJ
PVUHT
Volume

TUBETTI RIGATI
MASCIARELLI PASTIFICIO

PVUHT

Volume

PVUHT

Volume

RIZ CARNAROLI
AFFINAGE 1 AN

AQUERELLO

1,10€
500 g

3,77€
au KG

2,85€
500 g

6,09€
500 g

MEZZI RIGATONI
MASCIARELLI PASTIFICIO

PVUHT 3,40€
Volume 500g

FUSILLO CORTO
BLE DUR RIGO

RIGOROSA

PVUHT 2,01€
Volume au KG

e .

RIZ NOIR VENERE
RISO FALASCO

PVUHT 4,74€
Volume 1KG

RIZ VIALONE NANO
MATURE 22 MOIS

DE TACCHI

PVUHT 3,43€
Volume 500 g
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PAINS & FOCACCE

Les meilleurs ingrédients pour un meilleur pain. Nous utilisons de la farine biologique

moulue sur pierre. Notre levure a plus de 35 ans ! Venue tout droit d’Italie,
elle donne a notre pain son gott unique. Tous nos produits sont frais
et fabriqués chaque jour dans notre four a bois.

FOCACCIA BARESE
PANETERIA EATALY PARIS

PVUHT 3,8€
Volume 375g

BASE PIZZA
AVEC SAUCE TOMATE

PANETERIA EATALY PARIS

PVUHT 2,80€
Taille 28 cm

FARINES

LA PLAQUE FOCACCIA
GENOVESE BLANCHE
PLAQUE 40X60
PANETERIA EATALY PARIS
PVU HT 10,9€

Volume 1,167 KG

BASE PIZZA NATURE
PANETERIA EATALY PARIS

PVUHT 2,12€
Taille 28cm

LA PLAQUE DE 1KG DE PIZZA
ALLA PALA BLANCHE 40X60

PANETERIA EATALY PARIS

PVU HT 6,00€
Volume 1KG

Nos farines et nos céréales sont produites en Italie et sont naturellement moulues
sur pierre pour préserver leurs valeurs nutritives et la saveur des grains.

FARINE BIO DE MALT
MULINO MARINO

PVUHT 130,78€
Volume 25 KG

WULINg ‘

FARINE BIO
TYPE 0

MULINO MARINO

PVUHT 63,8€
Volume 25 KG

WULINg
)

FARINE BIO
TYPE 00

MULINO MARINO

PVUHT 68,54€
Volume 25 KG

FOCACCIA ROUGE
PANETERIA EATALY PARIS

PVUHT

Volume

WULiNg

FARINE BLE
PAIN PIZZA BIO
«BURATTO»

MULINO MARINO
PVUHT

Volume

12,00€

1,167KG

68,54€
25KG

EATALY PARIS MARAIS - 37, rue Sainte-Croix de la Bretonnerie 75004 PARIS - Contact : commandepro@eataly.fr
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FARINES

Nos farines et nos céréales sont produites en Italie et sont naturellement moulues

sur pierre pour préserver leurs valeurs nutritives et la saveur des grains.

FARINE D’EPEAUTRE
BLANC BIO

MULINO MARINO

PVU HT 87,36€
Volume 25 KG
* Wt
MARINO

Fwpousca
FURIA ITALIANA:
TIPO 8
iy

FARINE MANITOBA
MULINO MARINO

PVUHT 76,42€
Volume 25 KG

WULINg

SEMOULE
DE BLE COMPLET BIO

MULINO MARINO

PVUHT 60,20€
Volume 25 KG

GRAINES DE COURGE
BIO

MULINO MARINO

PVUHT 33943€
Volume 25 KG

MULINO MARINO
WULINg

MAR

N(

Le moulin 2 meule de pierre Mulino Marino est

situé dans le petit village des Langhe de Cossano

Belbo, dans le Piémont. L'ancien moulin est géré

par la famille Marino depuis les années 1950, qui

a transmis son savoir-faire en matiére de mouture

naturelle de la farine sur pierre depuis sept

générations. Tous les produits Mulino Marino sont

biologiques et naturellement moulus sur pierre

pour préserver la valeur nutritive et les saveurs du

grain lui-méme.

SEMOULE
MAIS JAUNE MARANELLO
POLENTA GIALLA

DE TACCHI
PVUHT 1,64€
Volume 500 g

£ el
FARINE
DE POIDS CHICHE
BIO
MULINO MARINO
PVUHT 4,14€
Volume 500¢g

GRAINES DE LIN BIO
MULINO MARINO

PVUHT 115,77€
Volume au KG

“
S
by

SEMOULE DE MAIS BLANCHE
POLENTA BIANCA

DE TACCHI

PVUHT 2,15€
Volume 500 g

FARINE ENKIR BIO
MULINO MARINO

PVUHT 137,84€
Volume 25 KG

GRAINES DE MILLET BIO
MULINO MARINO

PVUHT 115,77€
Volume au KG

EATALY PARIS MARAIS - 37, rue Sainte-Croix de la Bretonnerie 75004 PARIS - Contact : commandepro@eataly.fr
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Découvrez notre sélection de fruits a coques et fruits secs, produits en Italie

et selectionnés par nos experts.

Lnoberasco i

FIGUES SECHEES

ORTOBRA
PVU HT 10,50€
Volume 1KG
NOISETTES DU PIEMONT
ORTOBRA
PVU HT 32,00€
Volume au KG

SUCRE

NOISETTES IGP
CONCASSEES
ORTOBRA
PVUHT 31,92€
Volume 1KG

PIGNON DE PIN
PARIANI

PVU HT 65,98€
Volume au KG

NOIX DE GRENOBLE BIO

ORTOBRA
PVUHT 103€
Volume 5KG
PISTACHE
PARIANI
PVU HT 48,23€
Volume au KG

L'offre sucrée d’Eataly provient de producteurs ancrés dans I'histoire.

L'Italie a une longue tradition quant a la création de confitures et de conserves,

élaborées a partir des meilleurs produits de saison.

AN D/

MRMELLATE?

CONFITURE
EXTRA DE GRIOTTES
86% FRUITS

CREME DE PISTACHE DOP
ANTICA BRONTE DOLCE

SAVOIARDI
DI LEO PIETRO

RAISINS SECS BIO

ORTOBRA

PVUHT

Volume

[

MBRERR FRRER

~ D
&5 i

AMARENE
(CERISES GRIOTTES)

CREME DE VINAIGRE
BALSAMIQUE DE MODENE
GIUSTI

PVUHT 3,92€

36:47€ Volume 25CL
5KG

I |
M
|
OLIO

DI OLIVA

7

HUILE D’OLIVE EATALY
OLITALIA

PVUHT 46,29€
Volume 5L

HUILE PIQUANTE
LE FERRE

PVUHT 4,97€
Volume 250 ML

CONFITES AU SIROP

HUILE AU BASILIC
LE FERRE

PVUHT

Volume

HUILE D’OLIVE
EXTRA VIERGE

ROI

PVUHT

Volume

HUILES & VINAIGRES

Chez Eataly, nous ne vendons que de 'huile d’olive extra vierge de haute qualité,
réputée pour ses propriétés bénéfiques et extraite a froid exclusivement par un procédé
mécanique. Découvrez ces trésors liquides de la cuisine italienne !

4,97€
250 ML

75,00€
5L

VINAIGRE BALSAMIQUE
2 MEDAILLES D’OR

GIUSTI

PVUHT

Volume

10,29€
25CL

PVUHT 4,20€

HUILE D’OLIVE

L5101 I3/ IO IN A LA TRUFFE NOIR URBANI
LE FERRE
URBANI
PVU HT 4,97€ PVUHT 15,00€
Volume 250 ML Volume 250 ML

HUILE AU GINGEMBRE
LE FERRE

HUILE AU CITRON
LE FERRE

Volume 250 ML Volume 250 ML

ROI

wAOl«

Extravergini Millesimati

Olio ROI, la reine des huiles d’olive, a été fondée
en 1900. Le moulin a huile communal de Badalucco
a été repris par la famille Roi et perpétue depuis 4
générationslatradition. Danslavallée de]’Argentina,
la variété Taggiasca représente 90% de la production
d’olives. Les huiles d’olive monovariétales Taggiasca
sont douces, rondes sur des notes de fruits secs avec
une légere touche d’olive noire. Franco Boeri qui
aujourd’hui conduit 'exploitation et le moulin,
sinscrit dans la lignée de ses prédécesseurs, entre

tradition et modernité comme en témoigne le

PVUHT 4,20€

AGRIMONTANA FABBRI VINAIGRE VINAIGRE BALSAMIQUE moulin qui utilise la meule de pierre pour écraser
PVU HT 14,00€ PVU HT 28,90€ PVU HT 2,07€ PVU HT 11.43€ BALSAMIQUE BLANC DE MODENE IGP NERO les olives et un systtme moderne d’extraction.
Volume 1KG Volume 1KG Volume 400 g Volume 600 g ACETAIA DODI AGETAIA DODI
PVUHT 3,92€ PVUHT 5,31€
Volume 25CL Volume 250 ML

EATALY PARIS MARAIS - 37, rue Sainte-Croix de la Bretonnerie 75004 PARIS - Contact : commandepro@eataly.fr
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SAUCES

Chaque sauce est faite d’ingrédients de la plus haute qualité

INFORMATIONS
PRATIQUES

CONDITIONS DE VENTE :

que nos agriculteurs récoltent a maturité.

- Les prix sont indiqués en H.T. par article (pc) et au kilogramme (kg) ou litre (L)

- Les commandes peuvent étre retirées dans nos locaux apres validation préalable

- Les ventes se font exclusivement par carton non panaché

CASAR ANTONELLA

- Il n'y a pas de livraison les dimanches et les jours fériés

ANTONELLA TOMATES PELEES PULPE DE TOMATE - Les délais d’approvisionnement peuvent varier en fonction des produits commandés
ARNMTONIALLA ERNITONINLLEA + Les photos sont non contractuelles, les packagings peuvent évoluer
PVUHT 4,29€ PVUHT 4,33€
Casar ANTONELLA a été fondée en 1962. Cette Volume 2,5KG Volume 2,5KG Zone 1 (75)

entreprise transforme des tomates cultivées

exclusivement dans la campagne sarde. L'usine de Minimum de commande 100 € H.T

production est située a Serramanna, a 20 minutes

de Cagliari. Les principales caractéristiques des Frais de livraison 18€ H.T
produits sont l'origine 100% sarde des tomates, B
la transformation des tomates dans les 12 heures 'ﬁ& Francos de port 150 € H.T

suivant la récolte, la qualité des tomates transformées

1
&
1
\§

et la tracabilité complete.
Pour les autres dépassements, merci de nous contacter

TOMATES PELEES TOMATES PUREE

ANTONELLA ANTONELLA MODALITES DE PAIEMENT .

PVU HT 0,86€ PVU HT 1,11€ . . .
vl 100 vl o0 - Par carte bancaire lors du paiement sur le site
¢ s - Par virement bancaire a 45 jours apres réception de la facture, une fois I’ouverture de compte validée
CONTACT :
e LUCIANA KOPF
- W FINAGRICOI:‘A Responsable du développement commercial

COSI COM’E

Business development manager

SAUCE TOMATE
PAGHING 1GP SAUCE TOMATE JAUNE \ VA
CAMPISI COSI COME OSl O[n e ., 07.60.53.92.24
¥ commandepro@eataly.fr
PVUHT 1,56€ PVUHT 2,57€ - pro@ Y
Volume 330g Volume 350g Finagricola a été fondée en 1968 et est une des

entreprises les plus importantes du secteur Italien
des fruits et légumes. Les tomates Cosi Com’e sont

cultivées en Campanie, soigneusement semées,

pollinisées par les abeilles, récoltées a la main a leur Pour passer une commande, rendez-vous sur notre site :
e apogée ettransformées en quelquesheures seulement
S pour garantir leur fraicheur. Toutes les tomates 1 f

sont sans OGM et exemptes de conservateurs, de eata ypr()' r R

pesticides, de sucre et de stabilisateurs.

TOMATES DATTERINO PESTO FRAIS , . 5 . .
COSI COME PESTO DEL PRA Notre catalogue n’est pas exhaustif, n'hésitez pas a nous interroger pour commander des
- 356 VU HT P références supplémentaires et découvrir d’autres produits.
Volume 800g Volume 1 KG
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LUCIANA KOPF
Responsable du développement commercial

Business development manager

commandepro@eataly.fr

07.60.53.92.24

EATALY PARIS MARAIS
37, rue Sainte-Croix de la Bretonnerie, 75004 Paris
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