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FRUITS À COQUES & FRUITS SECS
Découvrez notre sélection de fruits à coques et fruits secs, produits en Italie 
et selectionnés par nos experts. 

FIGUES SECHÉES
ORTOBRA

PVU HT 10,50€10,50€

Volume 1 KG

NOISETTES DU PIÉMONT
ORTOBRA

PVU HT 32,00€32,00€

Volume au KG

PIGNON DE PIN
PARIANI

PVU HT 65,98€65,98€

Volume au KG

PISTACHE
PARIANI

PVU HT 48,23€48,23€

Volume au KG

NOIX DE GRENOBLE BIO
ORTOBRA

PVU HT 103€103€

Volume 5 KG

NOISETTES IGP 
CONCASSÉES

ORTOBRA

PVU HT 31,92€31,92€

Volume 1 KG

RAISINS SECS BIO
ORTOBRA

PVU HT 36,47€36,47€

Volume 5 KG

FRUITS À COQUES & FRUITS SECS

SUCRÉ
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élaborées à partir des meilleurs produits de saison. 

CONFITURE 
EXTRA DE GRIOTTES 

86% FRUITS 
AGRIMONTANA

PVU HT 14,00€14,00€

Volume 1 KG

SAVOIARDI
DI LEO PIETRO

PVU HT 2,07€2,07€

Volume 400 g

CRÈME DE PISTACHE DOP
ANTICA BRONTE DOLCE

PVU HT 28,90€28,90€

Volume 1 KG

AMARENE 
(CERISES GRIOTTES) 
CONFITES AU SIROP

FABBRI

PVU HT 11,43€11,43€

Volume 600 g

CRÈME DE VINAIGRE 
BALSAMIQUE DE MODÈNE

GIUSTI

PVU HT 3,92€3,92€

Volume 25 CL

HUILE PIQUANTE
LE FERRE

PVU HT 4,97€4,97€

Volume 250 ML

HUILE D’OLIVE EATALY
OLITALIA

PVU HT 46,29€46,29€

Volume 5 L

HUILE AU ROMARIN
LE FERRE

PVU HT 4,97€4,97€

Volume 250 ML

VINAIGRE 
BALSAMIQUE BLANC

ACETAIA DODI

PVU HT 3,92€3,92€

Volume 25 CL

HUILE AU CITRON 
LE FERRE

PVU HT 4,20€4,20€

Volume 250 ML

HUILE AU BASILIC
LE FERRE

PVU HT 4,97€4,97€

Volume 250 ML

VINAIGRE BALSAMIQUE 
2 MÉDAILLES D’OR

GIUSTI

PVU HT 10,29€10,29€

Volume 25 CL

HUILE D’OLIVE
EXTRA VIERGE

ROI

PVU HT 75,00€75,00€

Volume 5 L

HUILE D’OLIVE 
À LA TRUFFE NOIR URBANI

URBANI

PVU HT 15,00€15,00€

Volume 250 ML

VINAIGRE BALSAMIQUE 
DE MODÈNE IGP NERO

ACETAIA DODI

PVU HT 5,31€5,31€

Volume 250 ML

HUILE AU GINGEMBRE 
LE FERRE

PVU HT 4,20€4,20€

Volume 250 ML

HUILES & VINAIGRES
Chez Eataly, nous ne vendons que de l’huile d’olive extra vierge de haute qualité,
�Q�á�O�T�S�á�D���O�N�T�Q���R�D�R���O�Q�N�O�Q�H�á�S�á�R���A�á�M�á�›���P�T�D�R���D�S���D�W�S�Q�@�H�S�D���Û���E�Q�N�H�C���D�W�B�K�T�R�H�U�D�L�D�M�S���O�@�Q���T�M���O�Q�N�B�á�C�á��
mécanique. Découvrez ces trésors liquides de la cuisine italienne !  

ROI

Olio ROI, la reine des huiles d’olive, a été fondée 
en 1900. Le moulin à huile communal de Badalucco 
a été repris par la famille Roi et perpétue  depuis 4 
générations la tradition. Dans la vallée de l’Argentina, 
la variété Taggiasca représente 90% de la production 
d’olives. Les huiles d’olive monovariétales Taggiasca 
sont douces, rondes sur des notes de fruits secs avec 
une légère touche d’olive noire. Franco Boeri qui 
aujourd’hui conduit l’exploitation et le moulin, 
s’inscrit dans la lignée de ses prédécesseurs, entre 
tradition et modernité comme en témoigne le 
moulin qui utilise la meule de pierre pour écraser 

les olives et un système moderne d’extraction.  
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PESTO FRAIS
PESTO DEL PRA

PVU HT 24,60€24,60€

Volume 1 KG

SAUCE TOMATE 
PACHINO IGP

CAMPISI

PVU HT 1,56€1,56€

Volume 330g

TOMATES DATTERINO
COSI COME

PVU HT 3,45€3,45€

Volume 800g

SAUCE TOMATE JAUNE
COSI COME

PVU HT 2,57€2,57€

Volume 350g

PULPE DE TOMATE
ANTONELLA

PVU HT 4,33€4,33€

Volume 2,5 KG

TOMATES PELÉES
ANTONELLA

PVU HT 0,86€0,86€

Volume 400g

TOMATES PELÉES
ANTONELLA

PVU HT 4,29€4,29€

Volume 2,5 KG

TOMATES PURÉE
ANTONELLA

PVU HT 1,11€1,11€

Volume 680g

SAUCES
Chaque  sauce est faite d’ingrédients de la plus haute qualité 
que nos agriculteurs récoltent à maturité.

FINAGRICOLA 
COSÌ COM’È

Finagricola a été fondée en 1968 et est une des 
entreprises les plus importantes du secteur Italien 
des fruits et légumes. Les tomates Così Com’è sont 
cultivées en Campanie, soigneusement semées, 
pollinisées par les abeilles, récoltées à la main à leur 
apogée et transformées en quelques heures seulement 
pour garantir leur fraîcheur. Toutes les tomates 
sont sans OGM et exemptes de conservateurs, de 

pesticides, de sucre et de stabilisateurs.

CASAR ANTONELLA

Casar ANTONELLA a été fondée en 1962. Cette 
entreprise transforme des tomates cultivées 
exclusivement dans la campagne sarde. L’usine de 
production est située à Serramanna, à 20 minutes 
de Cagliari. Les principales caractéristiques des 
produits sont l’origine 100% sarde des tomates, 
la transformation des tomates dans les 12 heures 
suivant la récolte, la qualité des tomates transformées 

et la traçabilité complète.

CONDITIONS DE VENTE :

• Les prix sont indiqués en H.T. par article (pc) et au kilogramme (kg) ou litre (L)
• Les commandes peuvent être retirées dans nos locaux après validation préalable
• Les ventes se font exclusivement par carton non panaché
• Il n’y a pas de livraison les dimanches et les jours fériés
• Les délais d’approvisionnement peuvent varier en fonction des produits commandés
• Les photos sont non contractuelles, les packagings peuvent évoluer

Zone 1 (75)

Minimum de commande 100 €  H.T

Frais de livraison 18 €  H.T

Francos de port 150 €  H.T

CONTACT :

LUCIANA KOPF
Responsable du développement commercial
Business development manager 

07.60.53.92.24
commandepro@eataly.fr 

Pour les autres dépassements, merci de nous contacter

MODALITÉS DE PAIEMENT :

• Par carte bancaire lors du paiement sur le site
• Par virement bancaire à 45 jours après réception de la facture, une fois l’ouverture de compte validée

Pour passer une commande, rendez-vous sur notre site :

eatalypro.fr

INFORMATIONS 
PRATIQUES

Notre catalogue n’est pas exhaustif, n’hésitez pas à nous interroger pour commander des 
références supplémentaires et découvrir d’autres produits.
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LUCIANA KOPF
Responsable du développement commercial

Business development manager 
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Pour passer une commande, rendez-vous sur notre site :

eatalypro.fr


